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« Il faut étre unis pour continuer a hisser
les Cétes de Provence au top de la qualité »

LOUIS FABRE

Avant de devenir, en 1992, Président du Syndicat, il a ceuvré avec
d’autres vignerons, aux c6tés de Fernand Brun, pour monter le
dossier d'obtention de I'appellation d’origine controlée.

Il y a quelques jours, Louis Fabre nous a recu
dans son bureau du Chiteau de I'Aumerade
pour évoquer le 40éme anniversaire de 'obten-
tion de 'AOC par les Cotes de Provence ainsi
que l'actualité du moment et du rosé avant de
se tourner vers 'avenir... Interview.

Avant la demande d’AOC, ot en étaient les
Cotes de Provence ?

Des actions unitaires avaient déja été menées
par les producteurs. Dés 1933 il y avait eu la
création d’'un syndicat de propriétaires. Mon
pére en faisait partie, entre autres aux cétés du
comte de Rohan Chabot et du comte de Laval.
En 1951 les Cétes de Provence obtenaient la dé-
nomination vin de qualité supérieure (VDQS).

A quel moment avez-vous demandé a ’INAO
de ses pencher sur le dossier de ’AOC ?

Nous avons entamé les démarches auprés de
PINAO en 1975. Une commission denquéte
s’est donc mise en place pour étudier notre de-
mande et a effectué plusieurs déplacements sur
le terrain pour évaluer les terroirs. En fait ¢a a
duré deux ans, ce qui était habituel pour l'ob-
tention d’une appellation d’origine contrélée.
Les experts ont pu déterminer une aire d’ap-

pellation propice A I'épanouissement d’une ty-
picité des vins des Cétes de Provence. Tout en
observant qu’il y avait des terroirs différents.

Le 24 octobre 1977 le décret de 'INAO est pu-
blié. L’AOC Cotes de Provence est reconnue.
Quel souvenir conservez-vous de ce jour-la ?
Celui d’une grande joie pour tous ceux qui
avaient travaillé 4 cette reconnaissance et les
larmes du premier dentre-nous, mon ami le
président Fernand Brun, qui en a versé beau-
coup a Vidauban en ce 24 octobre, baptisant
ainsi la naissance de 'AOC.

Quels ont été les effets de ’AOC sur les
vins des Coétes de Provence ?

En premier lieu, A travers le respect du cahier
des charges, une amélioration de I'encépage-
ment des vignobles et une maitrise des ren-
dements. A ce propos, si c’était a refaire au-
jourd’hui, je demanderai un rendement de 60
hl 4 'hectare contre 50 aujourd’hui. Etily a eu
une incidence certaine sur les prix des vins.

Et le phénoméne du rosé, qu’en pensez-vous ?
Je pense que le développement de cette couleur
est avant tout lié a I'évolution des techniques
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Cours de taille de vigne par le patriarche Henri Fabre a 'attention de
son fils Louis (a dr.) du gendre de ce dernier, Vincent Grimaldi et de
son arriére petit fils Clément.

“LE MONDE ENTIER DEMANDE DU ROSE,

sauf les chinois qui demandent du rouge |”

de vinification, notamment de la filtration
et du froid. Le fait d’étre en AOC a permis de
mieux vendre les rosés, mais l'effet mode est
tel qu’ils ne pouvaient pas échapper au succés.
Alors oui, je pense que 'avenir est en rose. Le
monde entier demande du rosé, sauf les chinois
qui demandent du rouge et des prix les plus bas
possible. Mais n’oublions jamais que les Cétes
de Provence c’est aussi des rouges de grande
qualité !

Vous étes resté président du syndicat
des Cotes de Provence pendant trois ans.
Quelques sont les dossiers marquants que
vous avez eu a traiter ?

Je pense avoir beaucoup ceuvré afin de promou-
voir I'appellation et ses vins, en particulier en
donnant un second souffle a la Maison des Vins
des Arcs sur Argens. De 30 000 bouteilles ven-
dues nous sommes passés & 100 000 et je suis
heureux, aujourd’hui, que le Président Eric Pas-
torino l'ait encore faite grandir. Un autre dos-
sier « chaud » qu’il m’a fallu régler, c’est lorsque
la coopération a voulu faire sécession et créer
son propre syndicat. Moi j'étais le président de

tous, un homme de dialogue qui veut rassem-
bler, et, sans fausse modestie, je peux dire que
s’il n’y a qu'un syndicat aujourd’hui, c’est en
partie grace a moi.

Quels conseils donneriez vous pour bien
vivre cet avenir en rose ?

On a encore quelques belles années devant
nous a vivre. Il faut continuer A travailler sur
la qualité. Ce n’est pas parce que vous avez eu
une médaille que tout est arrivé. Il faut sans
cesse remettre I'ouvrage sur le métier. Puis je
crois beaucoup dans les hommes. Il y a moins
de jalousies aujourd’hui et c’est ensemble, unis,
qu’il faut continuer a positionner nos vins tout
en haut, au sommet de la qualité.

Propos recueillis par Michel EGEA




LE GOUT DE

Au Chateau de I’ Aumeérade

En 1594, le roi Henri IV ordonne au Duc de Sully de planter
les 15 majestueux platanes qui ombragent, encore de nos jours,
le parc de notre propriété. C’est en 1932 qu’Henri et Charlotte
Fabre se prennent de passion pour le chiteau de I’ Aumérade.
1ls le restructurent et obtiennent en 1955 le titre de Cru Classé.
Tls créent I’événement en 1956, avec le lancement de la célebre
« Marie-Christine », ambassadrice de charme des vins de

I’ Aumérade dans le monde.

La famille Fabre - Grimaldi est propriétaire du Chateau
de I’Aumérade depuis 1932. Chaque génération a su
transmettre sa passion de la vigne et son savoir-faire au
service de I’excellence.

Situé & Pierrefeu-du-Var, au coeur d’une des plus belles
plaines viticoles du Var, le domaine s’étend sur 330 hectares
de vignes d’un seul tenant. Le Chéteau de I’ Aumérade est le
fleuron des propriétés de la famille Fabre qui comptent 500
hectares de vignes.

Tous nos vins sont exclusivement issus des raisins de
nos vignes. La richesse de notre terroir argilo-calcaire
nous conduit a choisir une culture raisonnée, associée a
des méthodes de vinification modernes. Nos vins typés
et fruités expriment avec élégance tout le caractére
Provencal de ce terroir unique.

Toute I’année, dans un cadre magnifique, le domaine
propose des dégustations, la découverte libre des jardins
et de I’exposition de santons, unique en Provence!
Au cceur de la Provence, le Chateau de I’ Aumérade posséde
deux salles de réception qui peuvent également étre le
lieu idéal pour vos événements privés ou professionnels :
journées gourmandes, la Rosé Party, diners-spectacles,
exposition d’art, séminaires d’entreprises et mariages.

Crédit Phota: Herve Fabre
— it

Fiers de nos traditions Provencales, nous sommes heureux
de vous faire découvrir notre extraordinaire collection de
santons du X VIIIéme siécle & nos jours, avec plus de 1 800
santons exposés. Exposition unique en Provence, ouverte
toute I’année. Entrée libre.

Route de Puget Ville
CHATEAU DE 83390 Pierrefeu du Var

LAUMERADE, | Tél: 0494282031
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